
手作りラスクやマフィンもぜひ(日持ち商品)

Espoir新宿 4月の販売商品

マフィン各種 ￥180 ミニラスク・各種 ￥180         バケットラスク・各種 ￥230

新宿福祉作業所

ホームページ新宿区立新宿福祉作業所

③春キャベツと地鶏の

デニッシュ￥200
春キャベツと地鶏を混ぜ込んだフィ

リングを包み焼き上げました。

⑤シナモンデニッシュロール￥200
発酵バター入りマーガリンを折り込んだデニッシュ

生地に、シナモン・アーモンドプードル・アーモンド

ダイスを使用したケーキ生地を巻き込み焼き上げ

ました。

④あんクロワッサン￥200
香ばしいクロワッサンに口当たりの良く

甘さひかえめの粒あんをぎっしり入れ、

けしの実をトッピングしました。

⑦濃い抹茶クリームパン￥200
ふんわとした抹茶生地で濃厚な宇治抹茶クリー

ムを包み込み、甘納豆入りの抹茶トッピングを

たっぷり乗せて焼き上げました。

⑧そら豆と小エビのフォカッチャ

￥250
フォカッチャ生地に角切りベーコンとラードを配

合したジューシーなマヨネーズ風味フィリングを

のせ、そら豆と小エビをのせて彩りよく焼き上げ

⑨ウインナーとコーンのピザ

￥250
ふんわとしたパンピザ生地にチーズ香るマヨ

ネーズソースを塗り、たっぷりのウインナー

とコーンを乗せ焼き上げました。

⑩アスパラベーコンロール

￥250
ふんわとした食感の生地で、コーンとベーコ

ン入りエッグフィリングを巻き込み、アスパラ

を乗せて焼き上げました。

①塩バターパン￥100
そのまま食べても、具材を挟んで

も美味しくお召し上がりいただけま

す。

⑥クランベリーチーズパン￥200
クランベリーを練り込んだもっちりとした生地に、

チーズフィリングを包み焼き上げました。
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②てりマヨチキン￥150
風味豊かなもっちり生地で、鶏肉入

りのてりやきマヨネーズ風味フィリン

グを包み込んだ、ボリュームたっぷり

の惣菜パンです。
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